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SET DI COLTELLI D ) "
\ . se > uve: muscadelle, sé on blan
QUIOLE STYLE DE VIE IN LEGNO Un vino color oro, dolce, a base di tre uve: muscadelle, sémillion e sauvignon blanc

DI ULIVO E ACCIAIO. € 4( Ma il plus & nell'azione di un fungo, la Botrytis cinerea che popola il vigneto in settembre
e, in particolari condizioni climatiche, origina una muffa nobile. Un vino complesso,
ma godibilissimo che & in fase di sdoganamento: non solo per le grandi occasioni e per | super
O appassionati, ma con invecchiamenti “precoci” e in abbinamento a ingredienti essenziali, con
un aperitivo a base di frutti di mare. Da buon francese (pardon, bretone), Philippe Leveillé
- chef e patron del bistellato Miramonti l'Altro a Concesio - ha le sue convinzioni in materia
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